


H:10cm
3,93 po/in.

FICHE TECHNIQUE
TECHNICAL INFORMATIONS

DIA: 25 cm

Certifications/ Certificat:

9,84 po/in

CONTENANT/PACKAGING

DIMENSIONS/SPECIFICATIONS

1061 PAR UNITE/ PER UNIT
8104 PAR CAISSE/ PER CASE

CODE DE PRODUIT/
PRODUCT CODE

CODE UPC/ 774567100120  PARUNITE/ PER UNIT
10774567810415 PAR CAISSE/ PER CASE

UPC CODE
TYPE DE PRODUIT/ Pain / Bread
PRODUCT TYPE
POIDS TOTAL/
TOTAL WEIGHT 575G

FORMAT DU PRODUIT/  Décongeler & servir

PRODUCT FORMAT Thaw & serve
NOMBRE DE TRANCHES! 1( tranches
SLICE UNITS 10 slices
POIDS NET PAR SAC/ 575G

NET WEIGHT PER BAG

NON TRANCHE OU
TRANCHE |
UNSLICED OR SLICED

Tranché 0.7”
Sliced 0,7”

VALEURS NUTRITIVES/

NUTRITIONAL FACTS

Nutrition Facts

Valeur nutritive
Per 2 slices (60 g)

pour 2 tranches (60 g)

Calories 180 % valeur quetdicnne®

Fat/ Lipides 159 2%
Saturated / satures 0.3 g 204

+Trans /trans 0 g
Carbohydrate / Glucides 35 g
Fibre / Fibres 1g 4%
Sugars / Sucres 1 g 1%
Protein / Protéines 6 g
Cholesterol / Cholestérol 0 mg

Sodium / Sodium 170 mg 7%
Potassium / Potassium 50 mg 1%
Calcium 40 mg 3%
Iron/ Fer 0 mg 0%

* 5% or less is a little, 15% or more is a lot
* 5% ou mons c'est peu, 15% ou plus c'est beaucoup

INFORMATIONS TECHNIQUES / TECHNICAL DATA SHEET

PROCEDE DE FABRICATION/
TECHNICAL MANUFACTURING

INGREDIENTS/
INGREDIENTS

i‘; Contient: blé
Contains: wheat

DUREE DE CONSERVATION/
SHELF LIFE

STOCKAGE/
STORAGE

CONDITIONNEMENT/
PACKAGING

Fagonné et cuit de maniére artisanale, notre pain de campagne est un pain rond et moelleux. Fabriqué
& la main avec des ingrédients de premiére qualité et une fermentation lente, ce pain posséde une mie
tendre et aérée et une saveur délicate et rustique. Fini avec un léger saupoudrage de farine sur le

dessus, sa crolte pale de style artisanal est aussi invitante que son intérieur riche et sain.

Farine De BIé Enrichie, Eau, Levure, Sel, Sucre,
Shortening, Carbonate De Calcium, Huile De Tournesol, Acide
Ascorbique, Propionate De Calcium, Amylase, Malt

ALLERGENES: peut contenir des graines de sésame et du
soja.

7 jours frais — 180 jours congeler
7 days fresh — 180 days frozen

Congélé -18°C /6 mois a compter de la date de fabrication.

-Sac en plastique fermé par un Kwik-Lok-
Unités par caisse : 12 unités

Poids de la caisse : 6.9 Kg

Dimension de la caisse : 22 x 12 x 10 po
Configuration de la palette : TiHi: 7 x 8

Artisanal shaping and baking, our country bread is a soft, round loaf handcrafted using

premium ingredients and slow fermentation, this bread boasts a tender, airy crumb and a
delicate, rustic flavor. Finished with a light dusting of flour on top, its pale, artisan-style crust

is as inviting as its rich, wholesome interior.

Enriched Wheat Flour, Water, Yeast, Salt, Sugar,
Shortening, Calcium Carbonate, Sunflower Oil, Ascorbic Acid, Calcium
Propionate, Amylase, Malt

ALLERGENS: may contain sesame seeds and soya

Frozen -18°C / 6 months from the production date.

-Plastic bag with Kwik-Lok closure-
Units per case: 12 units

Case weight: 6.9 Kg

Case dimension: 22 x 12 x 10 po
Palette configuration: TiHi: 7 x 8



